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Pangrusa

Los valores de una empresa de confianza

Cwohiomed

Conocemos de primera mano las
necesidadesdenuestrosclientesgracias
a nuestra trayectoria generacional.

Tunevacién

Nuestro punto fuerte es la mejora
continua. Apostamos por la formacién
constante de nuestro equipo humano,
asi como por la adquisicion de medios
productivos de Ultima generacién.

Prosximidlad.

Gracias a nuestro equipo comercial, su
saber hacer y su proximidad, estamos
mMuy cerca de usted.

Estamos comprometidos tanto con

nuestrosclientescomoconlacomunidad
local, ofreciendo formacion y empleo.

Caliolndd

Nuestros procesos de trabajo siempre
estan basados en la mejora continuag,
desarrollando nuevos servicios con los
que captar nuevas oportunidades.
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|ICONOGRAFIA

B = % @ & F & «

Peso Longitud Unidades Cajas Tiempo de Temperatura Tiempo de Pintar con huevo
unidad producto por caja por palé descongelado® de coccién fermentacion antes de hornear

*Los tiempos de coccién y descongelacion son orientativos, dependiendo de las condiciones, temperatura del local y modelo del horno.
Los pesos y medidas de las piezas son orientativas, pueden sufrir algunas variaciones.

TIPOS DE HORNOS: H1- POTENCIA: 3100 W / H2 - POTENCIA: 3.900 W / H3 - POTENCIA: 6.300 W






Pemaderia Thadicional

Nuestra empresa apuesta por las tradiciones, por eso nuestros productos

estdn elaborados cada dia, con recetas y procesos tradicionales que hacen

que el pan conserve un aspecto y sabor inigualable, que son una referencia
para los amantes del buen pan.



‘Banas

a A0102

BARRAS CLASICAS

A0128

AO103
Barra Larga Barra de 320 Barra Larga de Tahona
Esg| Bom L | @@w |Qww| |Fowg| Bom Lo |G Qv [Emg| S |y | @ |G B
| 1e0/200° 1A Ho: 1819 Ha: 167 || [ 1o0/200c | (5] i: 1819 He: 1617 H3: 16-16 | 1e0/200° HI: /A H: 1819 H3: 16-17
-
A0104 A0121
Francesa Barra 260
Elamog| Mom | | G0 |G 5w Emog| Bom 1L | G |G bW
| o000 HI: /A H: 1819 H3: 16-17 | 1o0ra00°c | [E5] - 1819 Ho: 16-17 H: 1516
i AOT2 A0106
Barra Gourmet Castiza
Elossg| Moom | oo | G036 |G 520 El2s0g| Bem |5 95 | [ |G 520
| o000 ¢ H1: 1819 H: 16-17 H3: 15-1 | 1s0r200° H1: 1819 H: 16-17 H3: 15-18

BARRAS RUSTICAS

i A0107 ‘ A0108 ﬁ A0109

Barra Castellana Barra Picos Espiga
Elossg| Soom |\ o |3 |Bw| |Fsse e (Lo |@w |@nw|  |Fsse Ben (Lo |G |G sw
| 10200 ¢ HI: 1819 Ho: 167 W3 158 || [ 190/200° HI: 1819 H2: 1607 Ha: 158 || [ 1907200 H1: 16-19' H2: 16-17° H3: 16-16'




BARRAS CON CEREALES

(4
\\ ALTO

\| CONTENIDO
\\ DE FIBRA

\\\

AO0118
Barra 100% Integral de Trigo

CONTENIDO
REDUCIDO
6:_ EN SAL

A1001
Pan Bajo contenido de Sal Grande

‘ A0503

Barra con Salvado

Baog| Joom | Ly \@ 3 \@15—20’

Bimsg| Som [ ou [ [@ 6w

Bimsg| Bom |4 u |5 |6 6w

| 1e0r200° H1: 18-19" H2: 16-17° H3: 15-16'

| 1e0r200° \ H1: 18-19" H2: 16-17° H3: 15-16'

| 1o0r200 ¢ ‘ H1:18-19' H2: 16-17° H3: 15-16°

A1004

‘ A1005

Barra de Centeno Integral 30%

Fasg| foom |4 \@35 ‘@15—20’

| om0 ‘ H1: 18-19" H2: 16-17 H3: 15-16'

A0129
Barra 41% Integral

Bmg| fom [ 5 |G | s

ﬂ 190/200 °C H1:18-19' H2: 16-17" H3: 15-16’

BARRAS PREMIUM

Barra 6 Cereales

Elos0g| Bom |4 9 \@m ‘@15-20'

ﬂL 190/200 °C ‘ H1:18-19' H2: 16-17" H3:15-16°

‘ A1006

Barrita 6 Cereales

BEwg| 2o [ 4w [Fa |6 6w

| om0 ‘ H1: 18-19" H2: 16-17° H3: 15-16'

A1806
Barra Fermento

2909\ M om \% 20 \@35 \@15-20'

| 1o0r00 ¢ H1:18-19" H2: 16-17 H3: 15-16

a A1802

Barra de Maiz 1%

E20g| Bom | 5 ‘@36 ‘@15-20'

ﬂ[ 190/200 °C H1: 18-19' H2: 16-17° H3: 15-16°

BARRAS CANDEALES

A0616
Barra Candeal Espiga

AO6™
Barra Candeal de Picos

i A0610

Vienesa Candeal

F30g| Jom |4 oy \@35 \@15-20'

Bmog| J5om | o \@ 3 \@15-20'

Ez0g| Hom | o ‘@36 \@15-20’

| 1e0r200°c H1: 18-19" H2: 16-17° H3: 15-16'

| 1or200 ¢ H1: 18-19° H2: 16-17" H3: 15-16°

| 1e0/200° H1: 18-19" H2: 16-17" H3: 15-16°

9



Baguetles

BAGUETTES CLASICAS Y PREMIUM

‘ A0202

Baguette Plus
Elaog| Som |50 | % |G 5w

| oo H1: N/A H2: 18-19° H3: 15-16°

a A0205

Baguette 250
Bmg| Som |5 | 0 |G b

ﬂL 190/200 °C H1:N/A H2:18-19' H3: 15-16°

A0201
Baguette Plus Harinada

g | Som | 50 | 8 |G 150

| 1oz ¢ H1:N/A H2: 1819 H3: 15-16°

BAGUETTES RUSTICAS

10

CLEAN
LABEL

A0208
Baguette Parisienne

Bong| Sem |\ 4L os | B s | 5w

Jﬂ 190/200 °C H1: N/A H2:18-19' H3: 15-16°

. A0211

Baguette 270
Blmg| Sem |\ 55 | 550 8 () 520

m 190/200 °C H1:N/A H2:18-19' H3:15-16°

‘ A0212

Baguette 240
g | Som | 55 | 508 |() 150

ﬂ 190/200 °C H1: N/A H2:18-19 H3:15-16°

BAGUETTES CON CEREALES

‘ A0501

Baguette con Salvado

Bmsg| Som | | 0w |G bW

ﬂ 190/200 °C H1: N/A H2:18-19° H3:15-16°

=
LABEL
A0209

Baguette Rustica

Elos0g| Sem | 55 | 0 8 () 520

m 190/200 °C H1: N/A H2:18-19' H3: 15-16°




A0601
Libreta Candeal

Es0g| 2em |45 | [0 36 | 50

ﬂ 190/200 °C H1:21-22’ H2: 20-21" H3:19-20

A0603
Pan Pifia
Ewsog| Bom 1L |G u |G W

ﬂ 190/200 °C H1:21-22’ H2: 20-21" H3: 19-20°

A0605
Barra Sevillana

Ewsog| dom 1w | G (@ 5w

ﬂy 190/200°C | || H1:21-22' H2:20-21° H3:19-20

A0607
Colén Candeal Corto

Eamg| Sem |\ Loy | [ |G 5w

| 1s0r200° H1: 2122 H2: 2021 H3: 19-20

A0602
Barra Extremefia

Esng| e |\ <L | T |G s

ﬂ 190/200 °C H1:21-22’ H2: 20-21" H3:19-20°

A0604
Pechuquita

Bwsog| Bom | o |G u |G 5w

ﬂL 190/200 °C H1:21-22' H2: 20-21" H3:19-20°

A0606
Colén Candeal

BEang| Jom |0 | FH36 |() 150

ﬂy 190/200°C | || H1:21-22' H2: 20-21° H3:19-20

AO608
Picado Andaluz

Bg| SBem |40 | G |G B

| 1s0r200° H1: 2122 H2: 201" H3: 19-20

1



A0701 A0702

Chapata 425 Horno de Piedra Chapata 250 Horno de Piedra

BEwsg| 2om |0 | GHw |G bW Eosog| Bom |5 | % |G 5w

ﬂ%mwznu i H1:19-20° H2: 18-19° H3: 17-18' ﬂ[ 190/200°C H1: 18-19' H2: 17-18' H3: 16-17

A0703 A0704

Chapatin 120 Horno de Piedra Chapata Oro 85 Horno de Piedra

Bg| Wom | gy | 028 |() 15 s | J2om 1L | |G 5w
ﬂ[ﬁiwnlzuo i H1:19-20° H2: 18-19° H3: 17-18' M 190/200 °C H1: 78 H2: 67 H3: 4-5

AO705 AO0706

Chapata Gourmet Chapata 60 Horno de Piedra

B0 | e |0 | 0o |15 Bisog | Mem |10 | G50 8 | 520
ﬂ[ 190/200°C | (7] H1: 1516 H2: 1314 H3: 121 ﬂ[ 190/200 °C H1: 15-16° H2: 13-14° H3: 1213

12




A1301
SUper Mollete

Ewog| Jem | 4L a5 | 036 |G 50

| 1or200 ¢

H1:14-15" H2: 13-14" H3:12-13

A1302
Mollete Sin Cortes

1209 12 cm

&0 |03 % (@B

| 1e0/200°

H1:14-15" H2:13-14" H3:12-13

A0613
Mollete Candeal

@'mg g 1 cm

& m |63 8 |G 5w

| 1or200 ¢

H1: 17-18' H2:16-17" H3: 15-16'

Molleles

A0612

Super Mollete Candeal

@’hﬂlg 13 cm

65 | T |5

m 190/200 °C H1:14-15" H2:13-14 H3:12-13

A1303
Mollete

BEig| J2om | 4w | 5 | 150

| 100

H1:14-15" H2: 13-14" H3:12-13

A1304
Mollete Mini

Beg | Mem |75 | 50 36 | 1520

| 1o ¢

H1: 13-14° H2:12-13' H3: 1-12

A0614
Panecillo de Cruz

g | Jem

b |@n |@sw

| om0

H1:17-18" H2: 16-17" H3: 15-16"




™ PAN
“NCJ/EXPRESS

e

A1514 A1509

Hamburguesa Burger Cortada Hamburguesa Rustica
’B[]g J2em | 4% 4 \@44 \@15-20" ’8[](1 J2em | 4% g ‘@28 \@15-20"

A1510
Hamburguesa de Cristal

SENEENETIE D

14




e

Vienas

A1204 AO505 A1201

Chusco Andaluz Chusco Andaluz con Salvado Bocata SUper

Eimg | Zem |\ s |G |ww|  |[FEmog| Aem | has |G |G| |Fe0g| Zom s | G | b
ﬂ[ 190/200 °C H1: 16-17 H2: 15-16 H3: 14-15 ﬂ[ 190/200 °C H1: 16-17 H2: 15-16' H3: 14-15' ﬂ 190/200 °C H1: 16-17 H2: 15-16' H3: 14-15'

CLEAN
LABEL

A1805 A1202 A1203
Viena de Maiz 1% Andaluza Rustica Viena 140
BEwog| 2om (s |G || |Fweg| dem | L | [Es @B |Fuog| Bom | Sha |G () 5w
| 1000 ¢ H1: 1617 H2: 15-16° H3: 14-15° | 1or200 ¢ HI: 167 H2: 1516 H3: 145 | | [ 190/200 ¢ H1: 1617 H2: 15-16' H3: 14-15°
A0504 A1207
Viena Andaluza con Salvado Mini Viena
Euog| Zom | s | s | 15w By | Jom 1L |Ee |6
| 100 ¢ H1:16-17 H2: 15-16° H3: 14-15 | 1e0/200°c H1: 1516 H2: 14-15 H3: 1314
. -
a | -
L LY Fhl L fy ] & =4
s, S e £ ® a 2, 0 On -~
‘Jf - - 1 P L] i - Q“l' . .‘l.“
e
%%‘ ad S 5 ‘: ” - 2 - ]
7 ‘ad o0
o o , - ¢ 5 @
9 *“" 9 ‘ist" - ot ~ = ~
2 B I A B




CLEAN
LABEL

A0916 A0901

Barra Rustica Ibérica SUper Campesino

g Bom | | [ |G 5w Es0g| Som | w | @ |G bW
ﬂ[ 190/200 °C H1:N/A H2:19-20° H3: 17-18' ﬂy 190/200 °C H1:N/A H2: 19-20' H3: 17-18°

CLEAN CLEAN
LABEL LABEL

A0902 A0903

Pan de Lefo SUper Pan de Lefio

Blang| SBem |\ oo | [ () 520 Blag| SBem |\ o | 0o | 520
ﬂ[ 190/200 °C H1: N/A H2: 19-20° H3: 17-18° ﬂ[ 190/200 °C H1: N/A H2: 18-20' H3: 17-18°

CLEAN CLEAN
LABEL LABEL

A0904 A0905

Barra Campera Pan Rustico Payesa

Bamog| Jem |40 | B3 |G 5w Bog| Sem |\ <L | [ |G 5w
ﬂ 190/200 °C H1: 20-21" H2: 18-19' H3: 16-17 ﬂ 190/200 °C H1: N/A H: 19-20° H3: 17-18

CLEAN
LABEL

A0907
Cordobesa

Basg| dom |4 | {36 |G 5w

Jﬂ 190/200 °C H1:20-21" H2:18-19' H3: 16-17

16



A0909

A0908
Campesina Barra Granada
GEmsg| Jom | | @ | 5w Bmsg| Hom | | 3 | 15w
ﬂ 190/200 °C H1: 20-21° H2: 18-19' H3: 16-17 ﬂ[ 190/200 °C H1: 20-21 H2: 18-19' H3: 16-17

’
A0502 A0917
Campesina con Salvado RUstica Mix Cereales g
6255 Hoem ] 36 |(p) 150 255q| ABem ] 3% | 1520 -
9| G ‘% @ @ \@I 9 i % B @ il
ﬂ[ 190/200 °C H1: 18-19' H2: 16-17" H3: 15-16' ﬂ 190/200 %G H1: 20-21" H2: 18-19' H3: 16-17 ¥
e
=
A0910 A09TI
Baston Barra Parisienne
Elosog| Mem | o | G036 (&) 1520 Elosog| Mem |\ Lo | 36 | 50
ﬂ 190/200 °C H1: 20-21" H2: 18-19' H3: 16-17 ﬂ[ 190/200 %G H1: 20-21" H2: 18-19' H3: 16-17
A0918 A0913
Barra Omega Mini Campesina
Fuog| dom 1o | 3% |G B BEw0g| 3Bom | 05 | 653 | B
ﬂ 190/200 °C H1: 20-21" H2: 18-19' H3: 16-17 ﬂ[ 190/200 °C H1: 18-19" H2: 16-17" H3: 15-16'

17



A1410 A1411

Hogaza Campeonato del Mundo Hogaza Payés de Centeno 70%
Dlesg| Bem |4 g \@42 ‘@15—20’ Easg) Hem | 4L g \@42 \@15-20'

L 00e | 5] 2808 Ho: 2627 H3: 2425 | 1oora00°c | (5 w: 2829 w2627 a: 2005

A1413
Hogaza Mix Cereales

Byssog| 2om | 12 \@42 ‘@15-20'

ﬂ 190/200 °C H1:28-29’ H2: 26-21" H3: 24-25°

18




PANES CON MASA MADRE INACTIVA

A1406 A1420

Pan Paes Pan Paes 800

g Bem |4 | T8 |G 520 Eog| Zem |\ 4Ly | @B s |G 5w
| tovaooec | (5] mn: 2809 wo: 262 H3: 2428 | toumoce | (5] mn: 2809 wo: 262 3: 2028

A1416 Al414

Pan Cuadrado Cortado 23x38 Hogaza de Espelta 100%

[e00g Bu38om| % 5 | 598 |(p) 150 Byseg| 2om |40 | e |G b
ﬂL 190/200C | [=3] H1: 28-29' H2: 26-27° H3: 24-25 ﬂL 190/200 °C H1: 28-29' H2: 26-27" H3: 24-25'

(4

\l /7 ALTO

\|f CONTENIDO
DE FIBRA

A1419
Hogaza 100% Integral de Trigo

Blavg| Bem |\ o5 |5 8 | 50

m 190/200 °C H1:28-29’ H2: 26-27" H3: 24-25°

19



BOCADILLOS RUSTICOS

CLEAN CLEAN
LABEL LABEL

CLEAN
LABEL

A1103 A1105 A1108

Bocata RuUstico Mediterrdneo Bocata Golden Bocata Gourmet
Bmg | dem | s \@ % \@15—20’ Buog| Bom |4 oss |0 s (@6 | Fug| Zom | g ‘@28 \@15-20’
ﬂ 190/200 °C H1: 16-T7 H2: 15-16° H3: 14-15' ﬂL 190/200 °C ‘ H1: 16-17 H2: 15-16° H3: 14-15° jﬂ%wwon o H1: 16-17 H2: 15-16 H3: 14-15'

CLEAN CLEAN
LABEL LABEL

A0 AN
Baguettina Rustica Baguettina Rustica Mediterrdnea
EENEENENE T EENEENELEE B

| 150200 ¢ H1: 16-17 H2: 15-16 H3: 14-15' | 190/200¢ H1: 16-17' H2: 15-16 H3: 14-15'




BAGUETTINAS CLASICAS

A1211
Bocadillo 123

A1101
Baguettina

A1102
Baguettina Corta

123

21 cm
o)

& 6 \@zs \@15-20'

g

27 cm
oy

& 6 \ % \@15-20'

9%

21 cm
Ml

& n \ T 28 ‘ 150

| 1o0/200° H1: 16-17° H2: 15-16 H3: 14-15'

| 1e0/200°c H1: 1617 H2: 1516 H3: 14-15°

190/200 °C H1:16-17" H2: 15-16" H3: 14-18’

BOCADILLOS Y BAGUETTINAS CON CEREALES

AT107
Bocata Gourmet de
Centeno Integral 31%

A1009
Bocata Gourmet
Mix Cereales

“CONTENIDO
REDUCIDO
S EN SAL

F
A1010

Pan Bajo contenido
de Sal Pequeiio

E10g

Zm | &w B0 |pBn

140 g

27 cm
Mantual]

| n | Guw

E10g

20 cm
o

& |@n |@sw

| 1o0r200 ¢ H1: 16-17 H2: 15-16 H3: 14-15'

| 1907200

H1: 1617 H2: 15-16 H3: 14-15

RIS

H1: 16-17" H2:15-16" H3: 1415’

SIN GLUTEN

Baguettina con Salvado

11[]g 27 cm

4w |TEn Qs

\‘i’
‘ A0507 A1013

Baguettina Sin Gluten

105 g

| 1o0r200°

H1: 16-17" H2: 15-16 H3: 14-15'

21 cm
o)

&n | @n @

© 190/200°C

H1:4-5 H2:4-5' H3:3-4

21



PANES CLASICOS

A1601
Pan Medio

A1605
Bocatin

A1606
Montadito

Emg | Ton [ 6 |5 | Gow

[GEE ‘ T2em ‘%120 ‘@35 ‘@15-20'

E%0 ‘ Jom ‘%220 ‘@36 ‘@15-20'

ﬂ%mmzna g H1:12-13' H2: 1-12° H3: 1011

ﬂ%wwznu i H1:1213 H2: 112 H3: 1010

ﬂémn/znu °C H1:10-1 H2: 9-10° H3: 8-9’

RUSTICOS

A1607
Rombito 80

Rombito 60

A1616
Bocata Rustico

/80

20 cm
e

4u|@n o

E60g

17 cm
[t

& \@ 2 \@15-20'

Fie0g

17 cm
{TETITSIIIT)

& m| @ @ e

ﬂ 1907200 °C

H1:12-13 H2: 11-12° H3: 10-11°

ﬂ 190/200 °C

H1:12-13 H2: 11-12° H3: 10-11°

ﬂ 190/200 °C

H1:1213' H2: 11-12° H3: 10-1°

SIN GLUTEN

A1014
Hosteleria Sin Gluten

CLEAN
LABEL

A1609
Mini RUstico 50

CLEAN
LABEL

A1610
Mini RUstico 40

Bng | 2o [ £ w0 [T 0 [Hww

Ers0g ‘ Tem. ‘%160 ‘@28 \@15-20'

Biwg | 2om [ Lo | 3% | @ow

| 1o0r200° \ H1: 45 H2: 45 H3: 3-4

ﬂ%mo/zuu G ‘ H1: 1213 H2: 1112 H3: 1010

ﬂ%wwzna % ‘ H1: 1213 H: 1112 H3: 1011

A1618
Bocata Mix Cereales

& |k |@Bw

H1:12-13 H2: 11-12° H3: 10-1°

@]509

| 10200 00

15¢cm
[eero|




wnes Th

A1701
Barra Montaniesa Tradiciéon

ey | Sem |\ Lo | T (&) 520

ﬂ[ 190/200 °C H1: 11-12° H2:10-11° H3: 7-8°

A1706
Bocata Tradiciéon

Eimg| Bom |55 | G0 | 5w

| 1a0/200° H: 1304 H2: 1213 H3: 10-11

A1708
Rombito Tradicién

= PAN S %Horno
D EXPRESS Emmade Piedra

A1703
RUstica Tradiciéon

Bog| e |\ 4Lg5 | s |G 5w

| 1o200 ¢ H

:16-1"" H2:15-16" H3: 14-15°

B eug| Som | Lo | [ |G 5w

ﬂ 190/200 °C H1:13-14 H2:12-13' H3: 10-1°

Mi

A1707
ni Prieto Tradicién

90g 17 cm

o | B |@nw

| 100 H1: 1304 H2: 1213 H3: 10-10

A1709
Arlequin Tradicion

@' 60 g 16 cm

& m| @ g sw

| 1e0r200°c

H1: 1314 H2: 1213 H3: 10-11

23



Meigas

CLEAN
LABEL

CLEAN
LABEL

A0 301 A0320
Pan de Pueblo Tradicion Pan de Pueblo
B0 | Mom |9 | @ |G b Beong | Mem 1% | o |15
ﬂL 190/200 °C H1: 10-11" H2: 89’ H3: 7.8 ﬂ 190/200 °C H1: 10-11" H2: 8-9' H3: 78
A0323 A0303
Pan de Pueblo 400 Rosca Meiga
g | Mom |5 | s | 5w g Bom |1 | s |G 5w
ﬂ[ 190/200 °C H1: 10-11" H2: 89’ H3: 7-8 ﬂ[ 190/200 °C H1:9-10° H2: 7-8' H3: 56
/
\\‘IIALTO
\4 CONTENIDO
CLEAN \\' DE FIBRA
LABEL
' .
A0 312 Pan de Espelta 50%
RUstica Obrador Integral de Trigo 50%
Eawg| Moem |y | |G 5w Bang | o [ | Gom |5 0
ﬂL 1307200 C H1: 810" H2: 7-8 H3: 5-6' ﬂy 190/200 %G H1: 10-11° H2: 8-9' H3: 7-8'

CLEAN
LABEL

CLEAN
LABEL '

A0322 A0305

Baguette Meiga Barra Meiga

Bosg| Shem |\ <L | FR8 |G 5w El2eog| Joem |\ Lo | P8 () 520
| 10200 ¢ H1: 810 H2: 7-8' H3: 56’ | o0 H1: 810 H2: 7-8' H3: 56




il

= PAN K 'A".Horno
EXPRESS Emmide Piedra

CLEAN
LABEL

T

A0306
Barra de Agua

g Mom Lo | EHB |G 5w

m 190/200 °C H1:9-10° H2: 7-8' H3: 5-6°

A1018
Barra Mix Cereales
Integral al 24%

Eloeog| Mem | | o8 | 520

| 1or200 ¢ HI: 1011 H2:89' H: 78

AN
Ek,EEL CLean
LABEL

A0304
Pan Redondo Meigo

CLEAN

LABEL ’

AO3M
Pan de la Marina

Esog| Jom | o | FH | 5w

| 1e0/200°c H1:10-10 H2: 89 H3: 7-8

CLEAN
LABEL

A0324
Barra de Cristal

g Mom 1L o | G |G 5w

ﬂ 190/200 °C H1:10-11" H2:8-9' H3:7-8

CLEAN
LABEL

A0 315

A0307

Riquifio Barrita de Agua

Bosog| Bom | o3 | @3B |[GBw| |Fmog| Zom £

T |pnw|  |Fug Zom |4 s | 8

@ 1520

| 100 ¢ HI: 10-11° H2: 8.9' H: 78 | 1or200 ¢ H1: 101 H2:89' H: 78 | o000 H1: 101 H2:89' H3: 79

LG CLeAN
LABEL

A1632
Barrita de Espelta 50%

Integral 50% Panecillo de Aqua

A0308

A0 321
Panecillo Gran Reserva

By Bem (L g | TB || |Fog| Bem | s

s 6w |FEse | B Lo | {s

() 1520

m 190/200 °C H1:10-11° H2:8-9' H3:7-8 ﬂ 190/200 °C H1:8-10° H2: 7-8 H3: 5-6' ﬂ 190/200 °C H1:9-10° H2: 7-8 H3: 5-6°
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Bamas
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A0102 Barra Larga

cnm O 5

10

15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

AO0128 Barra de 320

A0104 Francesa

AO0103 Barra Larga de Tahona

AO105 Vienesa

A0108 Barra Picos

A0107 Barra Castellana

A1007 Pan Bajo Contenido de Sal Grande

AO503 Barra con Salvado

A1004 Barra de Centeno Integral 30%

AO611 Barra Candeal de Picos

A0610 Vienesa Candeal

AOM8 Barra 100% Integral de Trigo

A18606 Barra Fermento

cn O 5

10

15 20 25 30 35 40 45 50 55 60



Barras

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A0121 Barra 260

A0109 Espiga

AO106 Castiza

A1802 Barra de Maiz 11%

A0616 Barra Candeal Espiga

A0129 Barra 41% Integral

A1005 Barra 6 Cereales -

A1006 Barrita 6 Cereales

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60
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A0201 Baguette Plus Harinada

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A0202 Baguette Plus

AO0211 Baguette 270

A0205 Baguette 250

A0212 Baguette 240

A0209 Baguette Rustica

AO501 Baguette con Salvado

A0208 Baguette Parisienne

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60




A0606 Colon Candeal

Pones Candeales

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

AO0608 Picado Andallz

A0607 Colon Candeal Corto

A0602 Barra Extremenia

AO603 Pan Pifa

AO605 Barra Sevillana

A0604 Pechuguita

AO0601 Libreta Candeal

Co00e0 40

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60
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cMelleles
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cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A0701 Chapata 425 Horno de Piedra

A0702 Chapata 250 Horno de Piedra

AO0703 Chapatin 120 Horno de Piedra

A0705 Chapata Gourmet

AO0704 Chapata Oro 85 Horno de Piedra

AO0706 Chapata 60 Horno de Piedra

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A1301 SUper Mollete

AD612 Super Mollete Candeal

A1302 Mollete Sin Cortes

A1303 Mollete

A0613 Mollete Candeal

A1304 Mollete Mini

AD614 Panecillo de Cruz

CePO0O00

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60



A1514 Hamburguesa Burger Cortada

cn O 5

10

15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A1509 Hamburguesa Rustica

A1510 Hamburguesa de Cristal

cn O 5

10

15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A1204 Chusco Andaluz

cnm O 5

10

15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

AO0505 Chusco Andaluz con Salvado

A1201 Bocata Super

A1203 Viena 140

A0504 Viena Andaluza con Salvado

A1805 Viena de Maiz 1%

A1202 Andaluza RUstica

A1207 Mini Viena

cn O 5

10

15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

Hambuwrguesas
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Pames Rislices

AO901 Super Campesino

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

AO902 Pan de Lefo

AO903 Super Pan de Lefio

AO905 Pan Rustico Payesa

A0916 Barra RUstica lbérica

A0908 Campesina

A0909 Barra Granada

A0502 Campesina con Salvado

A0917 RuUstica Mix Cereales

AO9T1 Barra Parisienne

A0904 Barra Campera

AO0907 Cordobesa

A0910 Bastén

A0918 Barra Omega

A0913 Mini Campesina

32
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cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A1416 Pan Cuadrado Cortado

A1419 Hogaza 100% Integral de Trigo

A1410 Hogaza Campeonato del Mundo

A1411 Hogaza Payés de Centeno 70%

A1420 Pan Paes 800

A1413 Hogaza Mix Cereales

A1414 Hogaza de Espelta 100%

A1406 Pan Paes

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

Hegayas Vature
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Panecilles Hesteleria

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A1108 Bocata Gourmet

A1103 Bocata Rustico Mediterrdaneo

A110 Baguettina Rustica

A1 Baguettina Rustica Mediterréanea

!

AT

A1101 Baguettina

A1107 Bocata Gourmet de Centeno
Integral 31%

A1009 Bocata Gourmet Mix Cereales

AO507 Baguettina con Salvado

A1105 Bocata Golden

A1211 Bocadillo 123

A1102 Baguettina Corta

A1013 Baguettina Sin Gluten

A1010 Pan Bajo Contenido de Sal Pequefio

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60
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A1607 Rombito 80

cn O 5

10

15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A1601 Pan Medio

A1608 Rombito 60

A1616 Bocata RUstico

A1618 Bocata Mix Cereales

A1605 Bocatin

A1609 Mini Rustico 50

A1610 Mini Rustico 40

A1014 Hosteleria Sin Gluten

A1606 Montadito

' 10g00000¢

cn 0 5

10

15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

Hesteleria
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cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A1701 Barra Montafesa Tradicion

A1703 Rustica Tradicion

A1706 Bocata Tradicion

A1708 Rombito Tradicion

A1707 Mini Prieto Tradicion

A1709 Arlequin Tradicion

¢o¢|"

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A0 322 Baguette Meiga

AO301 Pan de Pueblo Tradiciéon

AO0320 Pan de Pueblo

A0 312 Rustica Obrador

AO 313 Pan Espelta 50% Integral
de Trigo 50%

AO 311 Pan de la Marina

A0323 Pan de Pueblo 400 “

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60



cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60

A0324 Barra de Cristal

A0305 Barra Meiga

AO0306 Barra de Agua

A1018 Barra Mix Cereales
Integral al 24%

A0303 Rosca Meiga

AO0307 Barrita de Agua

A1632 Barrita de Espelta 50%
Integral 50%

AO0315 Riquifio

AO0308 Panecillo de Agua

A0304 Pan Redondo Meigo

A0321 Panecillo Gran Reserva

o))

cn O 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60
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Belleria y Pesteleria

La mejor seleccion de salados y dulces, de alta calidad, perfecta para cubrir las
necesidades de cualquier cliente en cualquier momento del dia.




B101
Croissant Artesano

B102
Croissant Artesano Super

B107
Caracola Pequefia Choco Artesana

@ a0g ‘@% 60 ‘@ n ‘@ 0 ‘ o

1259‘@%43 ‘@ 7 ‘@ 30 ‘ %

EEIEE T

Croissant Plus Curvo

& g ‘@1 2 \@ 64 ‘@

I owonsoe | [ s [So wee b omonoc | B e |Enowe I om0 1315 |0 Heg
FERMENTADOS
)
B505 B509

Croissant Curvo Gourmet

| om0

18-20

7 100g \@% I \@ B4 ‘@

2%

Croissant Vienés Beurre

I 1600 e

25

2022

B510

& 66

& o8

T 6

B512

Mini Croissant Paris Beurre

‘@ 2%

25¢

| | Eem | of

v Mg |6 8 ‘@ v

I teorsoce \ = 125 ‘

B515

B516 B517
Croissant Mantequilla Fermentado  Croissant Cereales Fermentado  Croissant Bomboén Fermentado
R @n‘@zs' 75g\<§§>4u @128‘@25’ mng\éﬁsn\@m‘@zs'
I 1600 ¢ 1820 I soneoc 2022 I wongoc 18/20
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Napolitana Crema

5 1209 | 5 40 @144\@ 30 ‘

[ womsoce \ 1] 18-20 \@9 145

Viapel

Napolitana Cacao

120g

& u @ \@30' ‘

oo \ 1] 18-20 \@9 145

B214
Mini Cacao

18 ‘@% 5ig \@ 104 \ & 15

| om0

1215

5D M

FERMENTADAS

B514
Napolitana Bikini Fermentada

@ sy (<5 0 |6 s \@ 3w

| reonsoc \ 22 ‘

B507

Napolitana Plus Cacao en Crema

125

&% | w ‘@25’

I eonsoc \ 2022 ‘

B508
Napolitana Super Crema Fermentada

@ 125 ‘% 56 ‘@ 6 ‘@ %

| oo

2022
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B417 B409 B416
Palmera Super Placa de Hojaldre 58x38 Herradura Cacao
uy |5 0| on \@ 3 By |55 | ow \@ 45 5y |25 % |2 1w \@ 45
I om0 2% I ongoc 20-30 | om0 %

B405 B418 B419
Palmerita Mini Trenza Maple Pecan Mini Sneken
Ng | <5 S | 6D 1w ‘@ 5 Mg |5 0 |8 s \@ 45 ny |5 15 | w ‘@ 45
| onsocc ) [ womsoce \ ) \ [ womsoce \ ) \

B701 B702 B703

Empanada Familiar Atdn Empanada Familiar Carne Empanada Familiar Bacalao
B (<5 5 |E2 o6 \@ 60 [GREERE \@ 60 B e <5 5 |0 6 \@ 60’
[ oo 4550 \ Pome 4550 \ Lo 4550 \
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B9O1 B9O2

Pizza Cuadrada Barbacoa Pizza Cuadrada Mediterranea
ng |5 |8 | o [ ows |25 u |8 |G 60
Lo 12 | e 12

B9O3 B9O4

Pizza Cuadrada York/Queso Pizza Carbonara
neg |5 u |TB o8 | 60
I s 12

B9O7
Pan Pizza RuUstico AtUn
my |5 6 |63 1% | % B omg |5 5 |8 o1 | 4
Lo 12 C s 12
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Bolloria Salacdi
@o“ P b

B118
Petits Salados Surtidos

(& 45

Pescongelar v Lisle

B215
Mini-Chik Surtido Salado Decorado

2g

& n

2\@ 45

180/190 °C

1215

B603
Donts Glass

N | ke | T8

| 1eors0 ¢ 1215

B604
Donts Bombén

B605

Donts Sugar

’ 10g

’ 10g

‘@ 3

‘@ 3w

B621

Berlina Chocolate

B626

Croissant Mantequilla Listo

B641

Ensaimada Listo

& 90

& %

B \@ 30

& 0g

&0

2 \@ 3

’@ By |5

2 \@ Kl
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B708
Empanada Pisto

155 | 5% [Ee (&6

| 2o

)
%

B719
Empanadilla Extra de Carne

1y | <550 |80 | (o) o0

| 2o %

B632

Pepito Bombon

B623
Pepito Crema Sugar

B642
Bizcocho Limén Glassé

|@ g | <5 % |63 m \@ 30 |@ 100

& o

1 \@ 30

|@ 450y | <5 6

@ 128 \@ 30

B638

Tulipa Yogur Ardndanos

|E g |25 ® |G 13 \@ 3 ‘
B640

Tulipa Red Velvet

| mg | <5 6 |G 13 \@ 3 ‘

B637

Tulipa Chocolate

|‘@’ g | <5 1

[ 136 \@ 30 ‘

B639

Tulipa Carrot Cake

g | <5 1

T 136 \@ 30
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CD/0119/13 CD/0121113 CD/0193/4
Plancha Pastelera Plancha Pastelera Plancha Pastelera
Tiramisy San Marcos Queso-Ardndanos

|18[]l]g &1 | @B ‘@ 30 ‘ |1800g‘% 1 ‘@120 ‘@ 30 |18[]l]g &1 | @ ‘@ 30 ‘

CD/0001/24 CD/0002/24 CD/0003/24
Tarta Ferrero Tarta Kit Kat Tarta Chocolatinas

|14[]0g &1 | e ‘@ 45 ‘ I140[]g‘<§%> 1 \@135 ‘@ 45 |14l]0g & 1 | T8 ‘@ 45 ‘

CD/0036/23 h CD/0039/12
Lionesa Nata Pasteles Surtidos
G g |5 a2 | ‘@ 30 ‘ ’1550g &5 5 | 5 168 ‘@ 30 ‘
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